Skill
| Ir kavé izesitéssel

~Magyar alapanyag, magyar szellemi t6ke, magyar munkaerd”
A Skill az immunrendszer megerGsitésére, dsvanyi anyagok és nyomelemek
potlasara, a szervezet védekez6képességének javitdsara, méregtelenit6 kura esetén a szervezet

megtisztitasara, az alloképesség és a szellemi teljesitéképesség javitasara alkalmas huminsavat
és fulvosavat természetes formaban tartalmazd, probiotikus taplalékkiegészit6 készitmény.

THESKILL /' Fermentadlt, liposzomazott huminsav

Hatdsa
e Antioxidans, gyokfogd: Rendkiviili hatékonysaggal koti meg a szervezetben keletkezé
szabad gyokoket
e Virus és baktérium ellenes hatasu:

A huminsavak antivirdlis hatdsa a humdn gydgydszatban régdta ismert, a huminsav a természet
egyik legerésebb virus és baktérium ellenes hatéanyaga.

e Antiallergén hatdasu
e Immunerdsité hatasu
¢ Noveli az enzimaktivitast:

Az enzimek alakitjiagk dat a felvett tdpldlékot energiavd és biokémiai épitéanyagokkd. Fulvosavval
kiegészitve a bioldgiai hatékonysdg megnd.

o Segiti az emésztést és a tdpanyagok felszivddasat

e Reumatikus fajdalmak, iziileti gyulladasos betegségek esetén gyors javulast eredményez
e Hasznalataval a b6ér UV sugdrzassal szemben ellenalébba valik

e Kedvezb6en befolydsolja a bélfléra egyensulyi allapotat

e Optimalizdlja az dsvanyi anyagok felvételét:

Biztositja a szervezet szdmdra az optimdlis dsvanyi anyag felvételt azaltal, hogy a tulsulyban Iévé
anyagok felvételét gatolja, mig a kisebb mennyiségben jelenlévé anyagok felvételét segiti.

e Poétolja a sziikséges mikro- és makroelemeket
e Noveli a sejtmembran atereszt6 képességét:

Atviszi a fermentdcio dltal keletkezett szerves kétésben Iévé dsvdnyi anyagokat a sejtmembrdnon.
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e Szerves kelatképzé:

A szervetlen dsvdnyi anyagokat és mikroelemeket "szerves" vegyiiletekké alakitia. Az élettani
szempontbdl fontos dsvdnyi anyagokat a természetben egyediildllé mddon, kénnyen cserélhetd
formaban kéti meg

e MJijregenerdlo és gyulladascsokkentd hatasu
e Megkoti a toxinokat:

Fizikai - kémiai szerkezetiikb6l adoddan a huminsavak szinte valamennyi vegyililettel képesek
kélcsénhatdsba lépni. A szervezetbe kertiilt toxikus anyagokat hatdstalanitja és kitiriti.

¢ Helyreallitja a szervezet sav-bazis egyensulyat:

A "modern" tdpldlkozdsi szokdsok a szervezet elsavasoddsdt okozzdk. Az elsavasodds szdmos betegség okozdja
(pl. narancsbér, reuma, asztma, elhizds, csontritkulds, hajhullds, él6skédék, gombdk...). Szervezetiink e folyamatok
ellen ugy védekezik, hogy a savakat dsvdnyi anyagokkal semlegesiti és a keletkezett sckat elraktdrozza.

Tartalma

A huminsavak, a névényi eredetl biomasszak tobb millié éves bomlasi folyamataiban folyamatosan
keletkez6 (novény — tézeg - lignit - barnaszén - feketeszén - gyémant) anyag. A huminsav képzG6dés
kiinduldsi vegyilileteinek, a fas novényi részek lignin molekuldi, valamint a flavonoid szerkezet(
vegylletek tekinthetGk. A természetes huminsav és fulvosav szamos asvanyi anyagot tartalmaz
6nmagaban és mindezeket felvehetd, kelatizalt bioldgiailag hasznosithatd formuldban.

A készitmény hatdanyagai vildagviszonylatban is egyedildllé, Magyarorszagi természetes humusz
asvanybol kerl kivonasra, egy specidlis tobb Iépcsbs fermentacios eljarassal. (FermentForce SMSF)

Skill alapanyagat, ami egy barnas-fekete szin(i por mely az Gskori, novényi
eredet(i anyagok természetes humifikacidja soran keletkezett. A FermentForce SMSF technoldgiai
kezelés kovetkeztében, az alapanyag aktivizalodasa altal a huminsavak mennyisége Gsszességében
meghaladja a 65%-ot a szarazanyagban. 100%-ban természetes anyag, mely az egyedi technoldgianak
koszonhet&en A TheSkill nem alkalmaz lugositasi eljarast a huminsavak feltarasara hanem egy nagyfoku
bioldgiai kivonatolassal torténik, (FermentForce SMSF technoldgia) ezért magas bioaktiv hatékonysaggal
rendelkezik a készitmény. A készitmény fogyasztasaval az asvanyi anyagok és nyomelemek kelat
formajaban, szerves kotésben jutnak be a szervezetébe liposzomalis allapotban a TheSkill Ultrasonic-L
technoldgianak készonhet6en, ahol azok ily médon még konnyebben hasznosulnak.
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Tobb szaz baktériumtorzs, billionyi mikroorganizmus él az ember bélrendszerében, ezeket két nagy
csoportra lehet osztani. Az egyik az ugynevezett hasznos vagy jotékony baktériumok
(probiotikumok) csoportja, melyek javitjak az emésztést, csdkkentik a karos baktériumok szamat,
megakadalyozzdk azok tulszaporodasat, valamint erGsitik az immunrendszert. A legismertebb
probiotikus baktérium a Lactobacillus-acidophilus, de a tobbi (mint példaul a Bifidobacterium
bifidum/longum/lactis) is nélkilozhetetlen egészségiink megG6rzése szempontjabdl.

A masik csoport a karos baktériumoké, amelyek mérgezé anyagokat termelnek, pusztitjak
a probiotikus baktériumokat, fert6zéseket, betegségeket okoznak. A bélflora akkor egészséges, ha
a jotékony és a karos baktériumok aranya 85:15 a probiotikus térzsek javara. Sajndlatos médon, ez
az arany a legtobb embernél éppen forditott, ami alapvetéen akadalyozza a normal emésztési
folyamatokat, gyengiti az immunrendszert, és er@sen befolydsolja a szervezet egészséges
mukodését.

Bélrendszeriink alapvetd szerepet vallal a szervezetiinket ért ,tamaddsok” kivédésében. Am olyan
faktorok, mint a stressz, a helytelen taplalkozas, infekcidk, gyodgyszerek vagy antibiotikumos
kezelés, felboritja ezt a természetes baktérium egyensulyt. Itt kapnak fontos szerepet
a probiotikumok! Helyredllitiagk a bélfléora felborult egyensulydt, tamogatjadk a szervezet
védekez6rendszerét. A probiotikumok jobbara olyan tejsavbaktériumok, amelyek nagy aranyban
képesek tulélni a tapcsatorna hatdsait, mint amilyen a gyomor savas kornyezete, illetve
a vékonybélben termel6d6 enzimeket.

A joétékony baktériumoknak taplalékra van szikségik a fennmaraddshoz és a szaporodashoz,
amit biztositani kell a szervezet szamdra annak érdekében, hogy a bélfléra egyensulyban maradjon.
Ezt a taplalékot magas rosttartalmu élelmiszerek prebiotikumok biztositjak. A probiotikus
baktériumok csak akkor tudjak feladatukat teljesiteni, ha elegendd tapldlékhoz jutnak. Ezért sokkal
hatasosabban tudnak mdkddni, ha magas rosttartalmu, nyers élelmiszereket fogyasztunk.

A Skill tartalmazza a szervezet szamara elengedhetetlen probiotikumokat
megfelel§ egyensulyban, hogy igy tamogassa immunitasunkat a kdros behatasok ellen. (bacilusok,
virusok....)

Epp ezért barmely taplalék kiegészité hasznalata sem helyettesitheti a véltozatos, egészséges
étrendet, illetve a szlikséges és a rendszeres testmozgdast. Ahhoz, hogy a probiotikus baktériumok
a bélfléraban szaporodni tudjanak és életben maradjanak, prebiotikus rostokra is szlikség van.
Ezért keresse A TheSKill Pro- és Prebiotikus termékeit.
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